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MERCOSUR MERCOSUL

MERCOSUR/GMC/RES. N° 10/20

ESTANDAR 3. 7. REQUISITOS FITOSANITARIOS ARMONIZADOS POR
CATEGORIA DE RIESGO PARA EL INGRESO DE
ARTICULOS REGLAMENTADOS
(DEROGACION DE LA RESOLUCION GMC N° 52/02)

VISTO: El Tratado de Asuncién, el Protocolo de Ouro Preto, la Decisién N°
06/96 del Consejo del Mercado Comun y la Resolucion N° 52/02 del Grupo Mercado
Comun.

CONSIDERANDO:

Que por Resolucion GMC N° 52/02 se aprobaron los requisitos fitosanitarios
armonizados por categoria de riesgo para el ingreso de productos vegetales,
aplicados por las Organizaciones Nacionales de Proteccion Fitosanitaria (ONPFs) de
los Estados Partes para el ingreso de productos vegetales.

Que es necesario actualizar dichos requisitos fitosanitarios, teniendo en cuenta la
actual situacion fitosanitaria de los Estados Partes.

EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar el “Estandar 3.7. Requisitos fitosanitarios armonizados por categoria
de riesgo para el ingreso de articulos reglamentados”, que consta como Anexo y forma
parte de la presente Resolucion.

Art. 2 - Los Estados Partes indicaran, en el ambito del Subgrupo de Trabajo N° 8
“Agricultura” (SGT N° 8), los organismos nacionales competentes para la
implementacion de la presente Resolucion.

Art. 3 - Derogar la Resolucion GMC N° 52/02.

Art. 4 - Esta Resolucion debera ser incorporada al ordenamiento juridico de los
Estados Partes antes de 01/1/2021.

GMC (Dec. CMC N° 20/02, Art. 6) - Montevideo, 11/VIII/20.
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I. INTRODUCCION
1. AMBITO

Este estandar establece categorias de riesgo y requisitos fitosanitarios armonizados
para cada una de las categorias de riesgo, a ser aplicados por las Organizaciones
Nacionales de Proteccion Fitosanitaria (ONPFs) de los Estados Partes para el ingreso
de articulos reglamentados.

2. REFERENCIAS

CIPF. 1997. Convencién Internacional de Proteccion Fitosanitaria. Roma, CIPF.FAO.

COSAVE. 2016. Guia para el Desarrollo de Analisis de Riesgo de Plagas (ARP) por
Plaga. Res. 221/86-16D.

ERPF COSAVE 3.15. 2017. “Requisitos fitosanitarios armonizados por categoria de
riesgo para el ingreso de articulos reglamentados”.

NIMF 1. 2006. Principios fitosanitarios para la proteccion de las plantas y la aplicacion
/7 para medidas fitosanitarias en el comercio internacional. Roma, CIPF. FAO.

Z
%ﬁ NIMF 2. 2016. Marco para el Analisis de Riesgo de Plagas. Roma. CIPF, FAO.

/

NIMF 5. 2018. Glosario de Términos Fitosanitarios. Roma. CIPF, FAOQ.

NIMF 11. 2017. Andlisis de Riesgo de Plagas para Plagas Cuarentenarias. Roma.
CIPF, FAO.

NIMF 12. 2017. Certificados Fitosanitarios. Roma. CIPF, FAOQ.

7 NIMF 32. 2016. Categorizacién de productos segun su riesgo de plaga. Roma. CIPF,
/ FAO.

(\ 3. DEFINICIONES
v

Las definiciones de los términos fitosanitarios utilizados en este estandar figuran en la
NIMF 5 (FAO, 2018). Ademas de las definiciones que figuran en la NIMF 5, en el
presente estandar, se aplican las que se detallan a continuacion.

ABLANDAMIENTO: Proceso de rehidratacion de productos secos o deshidratados
mediante la aplicacion de vapor a presion o la inmersién en agua caliente.

ANALISIS OFICIAL DE LABORATORIO: Examen oficial no visual para determinar si
existen plagas presentes o para identificar tales plagas.



ASERRADO: Proceso de corte de madera en cantos rectos, realizado con sierras
manuales o mecanicas.

ASTILLADO: Proceso por el cual se reduce la madera a pedazos pequenos.

CARBONIZACION: Combustion andxica de material organico para reducirlo a carbon.
CATEGORIA DE RIESGO FITOSANITARIO: Clasificacion de los articulos
reglamentados en relacién con su riesgo fitosanitario, en funcién de su método y grado

de procesamiento y uso previsto.

CEPILLADO: Proceso por el cual se nivela con un cepillo la superficie externa de
tablas de madera aserrada.

CERTIFICADO: Documento que respalda la realizacién de un proceso aplicado a un
producto determinado. Puede incluir la descripcion del proceso.

COCCION: Preparacion de alimentos para el consumo mediante calentamiento,
principalmente para transformar su estructura fisica.

CONFITADO: Proceso por el cual se cubre con un bafio de azlcar caliente las frutas
y semillas.

CONGELAR: Someter a los productos vegetales a temperaturas que solidifiquen el
agua que contienen.

DEPOSITO CUARENTENARIO: Recinto oficial o aprobado por la ONPF, donde se
confinara bajo intervencion el envio hasta que se determine la medida cuarentenaria
a aplicar.

DESCORTEZADO: Proceso por el cual se remueve la corteza de la madera en rollo.

DESCUTICULADO: Proceso por el cual se remueve la cuticula.

DESHIDRATAR: Quitar el agua que contiene un producto, mediante un método
artificial/industrial.

DESNATURALIZAR: Hacer variar las propiedades o condiciones naturales de un
producto.

ENCURTIDO: Proceso por el cual ciertos frutos o legumbres se conserven en vinagre.

ESTERILIZAR: Aplicar calor (vapor, calor seco o agua hirviendo), irradiacion o
tratamientos quimicos para destruir microorganismos.

EXPANDIDO: Proceso de extender o dilatar los productos vegetales por efecto de
humedad, calor y presion.



EXTRACCION: Proceso fisico o quimico para obtener componentes especificos de
materias primas de origen vegetal, generalmente mediante operaciones de
transferencia de masa y en condiciones de alta temperatura.

EXTRUSADO: Proceso térmico que, por una combinacion de calor, humedad y
trabajo mecanico, modifica las materias primas.

FERMENTACION: Proceso anaerdbico o anoéxico que modifica quimicamente el
material vegetal, a menudo con la participacién de microorganismos (bacterias, moho
o levaduras) que, por ejemplo, convierten los azlcares en alcohol o acidos organicos.

IMPREGNACION: Accién y efecto de introducir las particulas de un cuerpo en las de
otro, fijandose por afinidades mecanicas o fisico-quimicas.

INDUSTRIALIZACION: Aplicacion de los procesos que transforman la materia prima,
desvitalizandola y/o desnaturalizandola (cocimiento, blanqueo, pasteurizacion,
esterilizacion, fermentacion, secado artificial u otros).

LAMINAR: Sobreponer y colocar paralelamente las ldminas de un cuerpo.

LIOFILIZAR: Extraer la humedad de un cuerpo mediante sublimacion gue se realiza
por frio y en vacio.

MACERACION EN AZUCAR: Acci6n de recubrir y dejar durante un tiempo frutas con
azucar.

MALTEADO: Serie de acciones que dan lugar a la germinacion de semillas de
cereales, a fin de que se desarrolle una actividad enzimatica para digerir materiales
amilaceos transformandolos en azlcares, y al cese de la actividad enzimatica
mediante calentamiento.

MOLER: Quebrar un cuerpo reduciéndolo a pequefiisimas partes o transformarlo en
polvo.

PARBOLIZADO: Proceso que consta de dos etapas: Macerado en agua caliente y
Cocido en autoclave con vapor saturado a presion.

PASTEURIZADO: Procesamiento térmico de los alimentos para matar los
microorganismos no deseables o dafinos.

PELAR Y DESCASCARAR: Eliminar el tejido externo, epidermis o vaina.
PICAR: Cortar en pedazos.
PINTAR: Cubrir con pintura.

PRENSAR: Comprimir en la prensa.



PRESERVACION EN LiQUIDO: Proceso de preservaciéon de material vegetal en un
medio liquido adecuado (ejemplos: almibar, salmuera, aceite, vinagre o alcohol) en
condiciones particulares de pH, salinidad, estado anaerébico u osmotico.

PRESURIZACION: Aplicacion de presion a un cuerpo.

PROCESAMIENTO CON METODOS MULTIPLES: Combinacién de diversos tipos de
procesamiento, por ejemplo, tratamiento térmico con alta presion.

PULIDO DE GRANOS: Suavizar y sacar brillo a los granos mediante frotacion o
accion quimica que elimina sus capas exteriores.

PULPAJE: Proceso por el cual se tritura la fruta fresca luego de la extraccion del
carozo o la semilla.

REDUCCIR A PURE: Convertir tejidos vegetales en homogéneos y untables,
habiendo sido mezclados a altas velocidades y pasandolos por un colador o
licuandolos.

SALADO: Proceso por el cual se curan en sal productos vegetales para su
conservacion.

SECAR: Extraer la humedad a un cuerpo mediante el aire o el calor que se le aplica
naturalmente.

SECADO DE MADERA EN ESTUFA/HORNO: Proceso por el cual se seca la madera
en una camara cerrada mediante el uso controlado de calor y/lo humedad, hasta
alcanzar un determinado contenido de humedad.

SEMI-PROCESADO: Proceso de industrializacion fisica o mecanica, que no

transforma completamente la materia prima (secado, descascarado, trituracién u
otros).

SULFITAR: Impregnar con un sulfito una cosa.

SULFITO: Cuerpo resultante de la combinacion del acido sulfGrico con un radical

- mineral u organico. Se usa en la fabricacion de pasta de papel.

TENIDO: Coloracion de fibras textiles y otros materiales de tal forma que el color pasa
a ser parte integrante de la fibra o material coloreados por efecto de cambios en el pH
y la temperatura sumados a la interaccion con productos quimicos.

TIERNIZAR: Ablandar los tejidos mediante la aplicacion de agua caliente.

TOSTADO: Proceso de secado y dorado de vegetales mediante su exposicién a calor
seco.

TRITURAR: Desmenuzar una materia sélida en partes no reconocibles.



4. ANTECEDENTES

Considerando que la armonizacion es uno de los principios basicos de la Convencion
Internacional de Proteccién Fitosanitaria (CIPF), el objetivo de este estandar es
promover la aplicacion de medidas fitosanitarias armonizadas a nivel de MERCOSUR
con el fin de prevenir la introduccion y dispersion de plagas en el comercio
internacional de articulos reglamentados.

En la categorizacion de productos segun su riesgo de dispersar plagas, se considera
el procesamiento (método y grado) del producto y el uso previsto del mismo, a fin de
determinar si puede constituir una via para la introduccion de plagas reglamentadas,
proporcionando criterios para el establecimiento de los requisitos fitosanitarios de
importacion.

5. DESCRIPCION

Este estandar establece categorias de riesgo fitosanitario teniendo como base el
grado de procesamiento y uso previsto de los articulos reglamentados, entre otros.

Sobre la base de esta categorizacién, se definen los requisitos fitosanitarios de
importacién para el comercio de articulos reglamentados entre Estados Partes del
MERCOSUR y con terceros.

ILREQUISITOS PARA EL INGRESO DE ARTICULOS REGLAMENTADOS

Los requisitos (R) y las declaraciones adicionales (DA) no aparecen en forma
secuencial, debido a que algunos de ellos fueron suprimidos en la revision anterior de
este estandar, manteniéndose los demas con la numeracion original, debido al uso de

los mismos en la reglamentacion de los Estados Partes del MERCOSUR.

1. REQUISITOS FITOSANITARIOS DE IMPORTACION

Los articulos reglamentados, objeto de comercio internacional, deberan cumplir con
todos o algunos de los siguientes requisitos:

RO Requiere permiso fitosanitario de importacion.
R1 El envio requerira inspeccién fitosanitaria al ingreso.
R2 El envio deberd venir acompafado por el Certificado

Fitosanitario/Certificado  Fitosanitario de Reexportacion, segun
corresponda (especificando la/s Declaracion/es Adicional/les de ser

necesario).

R4 El envio estara sujeto a analisis oficial de laboratorio al ingreso.

R7 El envio debera ingresar consignado a la ONPF del pais importador.

R8 El envio debera ingresar a depésito cuarentenario oficial/bajo control
oficial.



R9 El envio estarad sujeto a cuarentena post-entrada de acuerdo con las
siguientes condiciones: (especificar las condiciones o la normativa

vigente).

R10 La madera debera venir descortezada.

R11 Las plantas u otros articulos reglamentados deberan venir libres de
suelo.

R12 El envio debera dar cumplimiento a lo dispuesto en: (citar normativa
fitosanitaria vigente).

R13 Los embalajes de madera deberan cumplir con la NIMF 15.

R14 El envio debera venir libre de frutos/flores/semillas/hojas/restos
vegetales (indicar la/s opcién/es segun corresponda).

R15 Las plantas deberan venir sin raices o con las raices recortadas (indicar
la opcién segun corresponda).

R16 El sustrato con componentes de origen vegetal requerira tratamiento
(especificar) en origen.

R17 El material in vitro debe venir en envase transparente, cerrado y en un
medio aséptico.

R18 El envio debera venir en envase nuevo, de primer uso, etiquetado o
rotulado de acuerdo con la normativa vigente.

R19 El envio debera venir en contenedor limpio y/o desinfectado y precintado.

R20 El envio debera ser sometido a lavado, cepillado y/o encerado (indicar

segun corresponda).
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2. DECLARACIONES ADICIONALES (DA)

Las DA son aquellas declaraciones requeridas por el pais importador que deben ser
incluidas en el Certificado Fitosanitario (CF) y que proveen informacién especifica
adicional sobre un envio, con relacion a sus plagas reglamentadas. Las DA se incluyen
en el CF en el marco del R2.

J <

 La utilizacion de estas DA no excluye a cualquier otra normativa regional o
{L internacional relacionada con la materia.

DA1 El (envio) fue inspeccionado y se encuentra libre de (plagals).

DA2 El (envio) ha sido tratado (especificar el tratamiento en la seccion
correspondiente del certificado fitosanitario) para el control de (plagals).

DA3 Las (plantas para plantar) cumplen con (nivel/es de tolerancia) para (la/s
plaga/s no cuarentenaria/s reglamentada/s - PNCR) establecido/s en la
norma nacional del pais importador (citar normativa fitosanitaria vigente).



DAS

DA7

DA8

DA9

DA10

DA11

DA12

DA13

DA14

DA15

DA16

DA17

DA18

DA19

El lugar de produccion/sitio de produccién/campo, fue inspeccionado
durante (periodo) y encontrado libre de (plagals).

El (envio) fue producido en un area libre de (plaga/s), reconocida por la
ONPF del pais importador.

La/s (plagals) es/son plaga/s cuarentenaria/s ausente/s para (pais).

El (envio) fue producido en un (lugar/sitio de produccién), reconocido por
la ONPF del pais importador como libre de (plaga/s).

Las (plantas para plantar) fueron producidas bajo procedimientos
fitosanitarios aprobados por la ONPF del pais importador, incluyendo
elllos protocolo/s o método/s de diagndstico apropiado/s y encontrandose
libres de (plaga/s).

La/s (plaga/s) no esta/n presente/s en (pais).

Las (plantas para plantar) provienen de (nombre del centro de produccion),
reconocido por la ONPF del pais importador, encontrandose libres de

(plagals).

Las (plantas para plantar) derivan de plantas madres que fueron
inspeccionadas y analizadas por (especificar el/los protocolo/s 0 método/s
de diagndstico) y encontradas libres de (plaga/s).

El (envio) se encuentra libre de (plaga/s), por la aplicacion de medidas
integradas en un enfoque de sistemas para el manejo del riesgo, acordado
con el pais importador.

El (envio) se encuentra libre de (plaga/s), de acuerdo con el resultado del
andlisis oficial de laboratorio.

El lugar de produccién/sitio de produccién/campo fue inspeccionado
durante (periodo) y las muestras extraidas fueron sometidas a analisis
oficial de laboratorio, encontrandose libre de (plagals).

El (envio) fue producido en un area de baja prevalencia de (plagals),
reconocida por la ONPF del pais importador.

Las (plantas para plantar) derivan de plantas madres que fueron
inspeccionadas y encontradas libres de (plaga/s).

Las plantas fueron producidas in vitro (especificar la tecnica), analizadas

por (especificar elllos protocolo/s o método/s de diagnéstico) y
encontradas libres de (plaga/s).
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DA20 El (envio) cumple con (plan/programa/protocolo de trabajo) suscripto entre
(nombre de los paises) para (plaga/s).

DA21 El (envio) debera certificarse y exportarse durante (periodo del afio) como
medida de manejo del riesgo para (plaga/s).

Aclaraciones:

(envio): indica que se puede especificar el producto, por ej.: los frutos, los granos, las
semillas.

(plagals): indica que se debe especificar el nombre cientifico de la/s plagals.
(plantas para plantar): indica que se puede especificar el material de propagacion,
por ej.: plantas, semillas, yemas.

3. CATEGORIAS DE RIESGO FITOSANITARIO

Los productos se pueden clasificar en funcion de su método y grado de procesamiento
y Su uso previsto, por lo tanto, del riesgo que constituye como via para la introduccién
y dispersion de plagas reglamentadas.

Con el fin de facilitar la categorizacion, los paises exportadores deberian, si asi se les
solicita, proporcionar informacion detallada sobre el método o grado de procesamiento
(por ejemplo: temperatura, tiempo de exposicion, tamafio de las particulas) para
ayudar a los paises importadores a determinar a qué categoria deberia asignarse
cada producto.

En este estandar no se consideran las plagas contaminantes o de almacenamiento
que pueden asociarse con el producto después del procesamiento.

CATEGORIA 1: Los productos de origen vegetal se han procesado hasta el punto en
que ya no tienen capacidad para ser infectados/infestados por plagas cuarentenarias.
Por ende, los productos en esta categoria no requieren medidas fitosanitarias y no se
precisa una certificacion fitosanitaria con respecto a las plagas que pudieran haber
estado presentes en los productos antes del proceso.

CATEGORIA 2: Los productos de origen vegetal se han procesado pero aun tienen
capacidad para ser infectados/infestados por algunas plagas cuarentenarias. E| uso
previsto podra ser, por ejemplo, consumo o procesamiento ulterior. Los productos de
esta categoria precisan certificacion fitosanitaria.

En aquellos casos en que la evaluaciéon del efecto del método y el grado de
procesamiento haya determinado que el producto procesado no presenta ningln
riesgo de dispersar plagas, se deberia reclasificar el producto en la categoria 1.

Aunque los productos de la categoria 2 hayan sido procesados, el método de

procesamiento puede no haber eliminado por completo todas las plagas
cuarentenarias. Si se determina que el método y grado de procesamiento no eliminan
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el riesgo de dispersar plagas cuarentenarias, podra ser necesario realizar un Analisis
de Riesgo de Plagas (ARP) para determinarlo.

CATEGORIA 3: Los productos de origen vegetal no han sido procesados y el uso
previsto tiene una finalidad distinta de la propagacién, por ejemplo, consumo o
procesamiento. Es necesario un ARP para determinar el riesgo de plagas relacionado
con esta via y se precisa certificacion fitosanitaria.

CATEGORIA 4: Los productos de origen vegetal no han sido procesados y el uso
previsto es la propagacion. Es necesario un ARP para determinar los riesgos de
plagas relacionados con esta via y se precisa certificacion fitosanitaria.

CATEGORIA 5: Cualquier otro articulo reglamentado, no considerado en las
categorias anteriores y que implica un riesgo fitosanitario demostrable de acuerdo al
correspondiente ARP. Para estos productos, puede o no requerirse certificacion
fitosanitaria.

El envasado o acondicionamiento de los productos pueden considerarse para la
categorizacion de los mismos, por ejemplo, productos envasados al vacio,
acondicionados al detalle (venta directa), otros.

Los procesos que se mencionan a continuacién ubican las categorias 1y 2 de riesgo
fitosanitario:

CATEGORIA 1

¢ Ablandamiento
* Carbonizacién

* Coccidn

* Confitado

* Congelar

* Deshidratar
* Encurtido

* Esterilizar

* Expandido

* Extraccion
* Extrusado
* Fermentacion
* Impregnacion

* Laminar

* Liofilizar

* Maceracion en azicar
* Malteado

*  Moler

* Parbolizado

* Pasteurizado

* Preservacioén en liquido

* Procesamiento con métodos muiltiples
* Pulpaje

12
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Reducir a puré

Salado

Secado de madera en estufa/horno
Sulfitar

Tefido

Tostado

CATEGORIA 2

Aserrado
Astillado (")
Cepillado
Descortezado
Descuticulado
Pelar y descascarar
Picar

Pintar

Prensar

Pulido de granos
Secar

Triturar

(M La probabilidad de infestacion esta relacionada con la especie de madera, la
presencia de corteza y el tamafio de las astillas.

4. EJEMPLOS DE ARTICULOS REGLAMENTADOS POR CATEGORIAS DE
RIESGO FITOSANITARIO

4.1. Ejemplos de articulos reglamentados de categoria 1

L]

Aceites vegetales (soja, girasol, colza, arroz, coco, maiz, oliva, etc.)

Alcoholes

Algas deshidratadas (plantas, hojas, escamas, polvo, etc.)

Alimentos a base de cereales para consumo humano cocidos (hojuelas, incluidos
granos expandidos).

Arroz parbolizado.

Articulos de cesteria terminados, esteras y esterillas (de bambu, mimbre, junco, rafia,
ratan, sisal, lino, etc.).

Azlcares (Ej. Inulina).

Carbon vegetal.

Colorantes.

Cubas, astillas, virutas, polvos de madera, chips tostados, con fines
enologicos/destileria.

Material utilizado como embalaje o soporte de madera, tratada de acuerdo a la NIMF
N°15.
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Esencias de origen vegetal.

Extractos de levaduras.

Extractos de origen vegetal (melaza, de Iupulo, malta, algas, etc.).

Fibra de algodén procesada (hidréfilo, cardado, residuos de hilanderia, estopa).
Flores secas tefiidas, blanqueadas o impregnadas.

Gomas.

Granos tostados y/o confitados, salados (café, cacao, mani, etc.).

Granos tostados y molidos (café, otros).

Harinas, almidon, féculas, sémolas y semolinas.

Harinas de origen vegetal precocidas (polenta, maca y similares).

Harinas elaboradas: panificadas (panes, budines, galletas, galletitas, bizcochos, etc.)
y pastas alimenticias (foquis, ravioles, capeletis, etc.).

Hilos y telas de fibras vegetales procesadas (papel de arroz, algodon de celulosa, etc.).
Jugos de frutas y hortalizas.

Madera manufacturada: madera seca en horno, madera impregnada mediante
vacio/presion, inmersién con creosota u otros ingredientes activos, aserrin de madera,
harina de madera, pellet, tapén corcho natural, briqueta, densificada (MDF),
aglomerada (OSB), melaminica, tablero de fibra o contrachapado (terciado, laminado),
tablero celular, lamina de madera debobinada/defoliada (chapas) de espesor inferior a
6 mm.

Pasta vegetal (de celulosa, cacao, etc.).

Plantas y partes de plantas deshidratadas.

Productos varios de madera (instrumentos musicales, fésforos, mondadientes, palillos
para helado, perchas y similares).

Proteina texturizada de soja (extrusada).

Pulpas de frutas y hortalizas.

Resinas vegetales.

Sopas concentradas.

Tabacos elaborados (cigarros, puros, cigarritos, cigarrillos, tabaco para pipa).
Vegetales en salmuera, vinagre u otros conservantes (aceitunas, pepinillos, etc.).
Vegetales de naturaleza seca tostados, salados (castafias, pistachos, almendras,
etc.).

Vegetales y sus partes confitadas.

Vegetales y sus partes congeladas.

Vegetales y sus partes conservadas en almibar.

Vegetales y sus partes liofilizadas, esterilizadas o pasteurizadas.

Vegetales y sus partes precocidas, cocidas, prefritas o fritas (banana, papas fritas,
pureé y similares).

4.2 Ejemplos de articulos reglamentados de categoria 2

Algodon prensado sin semillas.

Artesanias de madera natural (sin tratamiento).
Astillas naturales.

Cacao en grano.
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Derivados de cereales, oleaginosas y leguminosas (afrechillo, residuos industriales,
etc.).

Embalajes de madera y soportes de madera (como carga).

Especias en granos secos u hojas secas.

Flores cortadas y follaje ornamental cortado y seco (porciones cortadas de plantas,
incluidas las inflorescencias, destinadas a decoracién).

Frutas secas: pasas de uva, higos y datiles.

Frutos de naturaleza seca sin cascara (almendra, avellanas, nueces, etc.).

Granos descascarados, limpios, picados (arroz cargo o integral, etc.).

Maderas perfiladas y machimbradas.

Materiales y fibras vegetales semiprocesados (lino, sisal, yute, cana, bamb, junco,
mimbre, rafia, ratan, sorgo escobero, etc.).

Plantas y partes de plantas secas (hojas de tabaco).

Turba y sustratos de origen vegetal tratados.

Virutas de madera naturales.

Cada ONPF en funcioén del método y del grado de procesamiento presentado por el
pais exportador, podra recategorizar los productos de la categoria 2, dentro de la
categoria de riesgo 1.

4.3 Ejemplos de articulos reglamentados de categoria 3

Algodén prensado con semillas, linters, desperdicios.

Café en grano, crudo, sin tostar.

Corcho natural (planchas, tiras).

Corteza.

Especias en frutos u hojas frescas.

Flores de corte, follaje ornamental cortado fresco (porciones cortadas de plantas,
incluidas las inflorescencias, destinadas a decoracion).

Frutas y hortalizas frescas destinadas al consumo o procesamiento.

Frutos de naturaleza seca con cascara (nueces, pistachos, otros).

Granos (semillas de cereales, oleaginosas, leguminosas y otras destinadas al
consumo).

Lefa.

Raices forrajeras, henos, fardos de alfalfa

Tabaco, sin elaborar (en rama o desperdicios).

Rollizos con o sin corteza.

Turba y sustratos de origen vegetal natural (sin tratamiento).

4.4 Ejemplos de articulos reglamentados de categoria 4

Bulbos, tubérculos y raices destinados a propagacion.
Plantas destinadas a propagacion.
Semillas destinadas a propagacion.
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4.5 Ejemplos de articulos reglamentados de categoria 5

- Turba, sustratos de origen vegetal.

- Agentes de control biolégico, polinizadores y otros organismos benéficos.
- Colecciones botanicas.

- Especimenes botanicos.

- Inoculantes e indculos para leguminosas y otros cultivos de microorganismos.
- Polen.

- Maquinaria agricola usada.

- Hongos comestibles frescos para consumo o procesamiento.

- Hongos comestibles para propagar.

- Plagas de plantas para investigacion.

- Muestras de suelo para investigacién.

- Muestras de agua para investigacion.

- Ropas, autos y juguetes usados.

5. REQUISITOS FITOSANITARIOS EXIGIDOS POR CATEGORIA DE RIESGO
Con base en los antecedentes antes descriptos, se presentan los requisitos
fitosanitarios exigidos en cada una de las distintas categorias de riesgo. Los requisitos

que se encuentran entre paréntesis podrdn o no ser exigidos por las ONPFs
dependiendo de la evaluacion realizada para cada caso especifico.

Cuadro 1. Requisitos fitosanitarios exigidos por categoria de riesgo

CATEGORIA 3 9 " 2 P

REQUISITO
RO NO (Sl) (S (Sl) (SI)
R1 (Sl) S| S| S| SI
R2 NO S| S| S| (Sl)
R4 NO (Sl) (Sl) S| (Sl)
R7 NO (SI) (Sl (Sl) (Sl)
R8 NO (Sl) (Sl) (Sl) (sl)
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R9 NO NO NO (Sl) (Sl)
R10 NO (Sl) (Sl) NO NO
R11 NO NO (Sl) (Sl) (Sl)
R12 NO (Sl) (Sl) (Sl) (Sl)
R13 S| S| S| S| S|
R14 NO (Sl) (Sl) (Sl) (Sl)
R15 NO NO (Sl) (Sl) (Sl)
R16 NO NO NO (Sl) (Sl)
R17 NO NO NO (Sl) (Sl)
R18 NO (Sl) (Sl) (Sl) (Sl)
R19 NO (Sl) (Sl) (Sl) (Sl)
R20 NO NO (Sl) (Sl) (Sl)

() opcional

Ill. REVISION

Este estandar esta sujeto a revisiones y modificaciones periddicas y aperiddicas.
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